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Imporquimica

BAKSIL

DESINFECTANTE BACTERICIDA, FUNGICIDA, ESPORICIDA € VIRUCIDA
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€ Caracteristicas

Liquido de aspecto limpido, de cor rosa.
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Biodegradabilidade superior a 90% | m&lm“m t‘:.lv ~
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¢ Propriedades

BAKSIL € miscivel na agua em todas as propor-
¢bes. A sua baixa tens@o superficial, confere-lhe um
alto poder penetrante nas aplicagBes de desengor-
duramento e desinfeccao.

BAKSIL é um desinfectante de largo espectro testado
segundo as seguintes Normas:

n

* EN 1040 a 0.5% V/V

* EN 1276 : Pseudomonas aeruginosa CIP 103467
Staphylococcus aureus CIP 483
Escherichia coli a 2% v/v CIP 54127
Enteroccocus hiraé CIP 5855

« EN 1275 : Candida albicans CIP 4872 a 1%
Aspergillus niger CIP 1431.83 a 10%

* NFT 72301 Salmonella typhimurium CIP 5858 a 0.75% V/V
* NFT 72301 Listéria monocytogénes CIP 54149 a 1%

« NFT 72301 Legionella pneumophila CIP 103854 a 1% V/V
* NFT 72230 Bacillus cereus a 2 % VIV

€ Utilizacdo

Diluir BAKSIL, na propor¢édo de 1 para 200 litros de
agua, para utlizar em operagbes de desinfeccao, N
deixar em contacto 10 minutos antes de enxaguar com -’ Precaucdes

agua potavel. Em superficies particularmente Ndo deixar ao alcance das criancas. Fechar a
engorduradas, diluir 1 litro até 100 litros de agua e embalagem ap6s cada utilizacdo Efectuar sempre
aplicar atraves de pulverizagdo, nebulizagdo ou um teste para determinar a compatibilidade e o
imersdo. Grande poder bactericida e fungicida na tempo de contacto apropriado.

desinfeccdo de camaras frigorificas, elementos de ar Produto Quimico: Leia sempre a rotulagem antes de
condicionado, locais de preparacdo de alimentos, utilizar.

carros de transporte de produtos de origem vegetal e
animal, hospitais, clinicas, etc...

Produto de qualidade alimentar, no que concerne a limpeza de materiais e

equipamentos que podem estar em contacto com produtos alimentares, uma simples
limpeza com agua potavel é o suficiente antes da secagem.
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BAKSIL é um desinfectante de largo espectro testado segundo varias 7
Normas Internacionais. G e Y
i i - , i , . TESTADA SEGUNDO AS
Diluir BAKSIL, na proporcao de 1 até 200 litros de agua, para utilizar em | (o ERorEs
operacdes de limpeza e desinfeccéo.
BAKSIL é um poderoso desengordurante e desinfectante com eficacia
Bactericida, Fungicida, Esporicida e Virucida
Norma Diluicdo Germes Testados
NFT 72.301 0.75 % Peseudomonas aeruginosa CIP A 22 | Staphylococcus aureus CIP 53.154
(p.v.98091/1) ! 0 Escherichia coli CIP 54.127 Enterococcus hirae CIP 58.55
NFT 72.301 Salmonella typhi Salmonella paratyphi A
0,75 % . .
Salmonella abortus equi Salmonella choleraesuis
NFT 72.301 S
. 0,75 % Salmonella typhimurium CIP 5858
Eficacia (p.v. 1208/6) ° il
Bactericida | NFT 72.301 1% Listeria monocytogenes CIP 54149
(p.v.1183/1)
MIFT oz et 1% Legionella pneumophila CIP 103854 T
(p.v.4040/2)
EN 1040 0,5% Pseudomonas aeruginosa CIP 103 467| Staphylococcus aureus CIP 4.83
EN 1276 2 % Pseudomonas aeruginosa CIP 103 467 Staphylococcus CIP 4.83
(p.v.99301/3) (Em condigdes de sujidade) Escherichia coli CIP 54 127 Enterococcus hirae CIP 5855
Cladosporium cladosporioides Penicillium expansum
1% . S ; -
Rhizopus nigricans Trichoderma viride
EflC?_:lC.Ia EN 1275 1% Candida albicans IP 4872
Fungicida (p.v.0063/1)
=] 220 10 % Aspergillus niger IP 1431.83
(p.v.0024/1)
Eficacia . . .
. NFT 72.230 2% Bacillus subtilis CIP 77.18 Bacillus cereus CIP 7803
Esporicida
Em cqndlgoes de 05% - 10mn o -
lep_ega Virus aviario INFLUENZA ( H3N8 / H6N1). EficAcia comprovada
L Em condicdes de 1% - 5mn  |pelanorma EN14476 : 2005.
Eficacia EN 14476 Limpeza Eficacia comprovada em experiéncia efectuada num PATO
Virucida o UCRANIANO com H3N8 (foi utilizada esta estirpe em substituic&o
Em condi¢des de 1% - 15mn |do H5N1 por razdes
sujidade de seguranca).
Produto de qualidade alimentar, no que concerne a limpeza de materiais e equipamentos que podem estar em contacto liil
com produtos alimentares, uma simples limpeza com agua potavel é o suficiente antes da secagem.
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